
 

Antipasti - Appetizers 

Polpo arrosto, pomodorini, friggitelli  
  e cacioricotta 
Roasted octopus, cherry tomatoes, friggitelli 
  and cacio cheese 

Cotto e crudo di verdure in salsa all’aceto 
  rosso invecchiato 
Raw and cooked vegetables in aged red wine vinegar 

Parmigiana di pesce azzurro, pomodorini 
  gialli, pesto al basilico 
Fish parmigiana, yellow cherry tomatoes, basil pesto 

Tonno rosso crudo, anguria e menta 
Raw red tuna, watermelon and mint 

Gamberi, patate all’olio extra vergine, limone e 
rucola 
Shrimp, potatoes with extra virgin olive oil, lemon and rocket 

Calamaro al pan brioche con pomodori alla 
napoletana 
Squid with sweet bread and neapolitan tomatoes 



 

Primi – First Course 

Spaghetto “Gemma” 
Spaghetti with fresh cherry tomatoes 

Luna caprese 
Homemade pasta with caciotta, mozzarella,  
  parmesian, cherry tomatoes and basil 

Vermicelli alle zucchine in fiore 
Vermicelli with courgette flowers 

Linguine spezzate ai crostacei 
Broken linguini with shellfish 

Risotto ai pomodorini gialli, aglio bruciato e 
ricciola alla pizzaiola 
Risotto with yellow cherry tomatoes, burnt garlic and 
  amberjack Neapolitan style 

Occhi di lupo con stracotto di polpo alla  
puttanesca 
Wolf  eyes pasta with overcooked octopus, olives and capers 



 

Secondi – Second Course 

Tonno all’acqua pazza di pomodorini gialli con 
cozze  e fagioli                                          
Tuna with yellow cherry tomatoes sauce, mussels and beans 

Calamaro arrosto, patate schiacciate e salsa 
  alla puttanesca 
Breaded roasted squid, mashed potatoes and puttanesca sauce 

Filetto di manzo in salsa di peperone  
  ‘mbuttunato 
Cuf  of  beef  fillet with pepper sauce 

Parmigiana in carrozza.. in ricordo di mio padre 
  Riccardo 
A tribute to Gemma’s Dad: eggplant parmesan with tomato juice, fried 
mozzarella and baked eggplant pulp 

Ricciola con zucchine alla scapece 
Filet of  Amberjack (a white fish) with scapece zucchini 

Fritto di paranza con pasta cresciuta alle 
  alghe 
A mix of  fried fish, squid and shrimps with seaweed pastry puffs 



 

Dolci – Desserts 
Torta caprese con gelato 
Capri cake with almonds, chocolate and ice cream 

Tiramisù 

Zuppa di fragole, parfait di mandorle 
Strawberry sauce, almond parfait 

Zuppa di pesche, semifreddo all’amaretto 
Peach sauce, amaretto semifreddo 

Terrina di limone e mandorle con gelato 
  al caffè 
Lemon and almond cake with coffee ice-cream 

Sfoglia di mele annurche con cremoso al  
  caffè (10 min.) 
Lemon and almond cake with coffee ice-cream 

Tagliata di frutta 
Mixed fruit 


