
I nostri classici - Our classic dishes 

Antipasti - Appetizers 
Insalata caprese  14 
Caprese salad, mozzarella, tomatoes and basil 
Il nuovo fritto Gemma  18 
New fried Italian style 

Primi – First Course 
Spaghetto alle vongole  25 
Spaghetti with clams 
Luna caprese  18 
Ravioli (homemade pasta with caciotta, mozzarella,  
  parmesian, cherry tomatoes and basil) 

Secondi – Second Course 
La nostra parmigiana di melanzane  16 
Our eggplant parmesian with mozzarella 
Ricciola con zucchine alla scapece  28 
Filet of  Amberjack (white fish) with scapece zucchini 

Dolci – Desserts 
Torta caprese con cremoso al cioccolato  
ed arancia caramellata  8 
Capri cake with chocolate cream and caramelized orange 

Tiramisù  8 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Antipasti - Appetizers 

Gamberi, patate, limone e camomilla  25 
Shrimps, potatoes, lemon and chamomile 

Polpo e pomodorini arrosto, friggitelli  
  e cacioricotta  20 
Roasted octopus, cherry tomatoes, friggitelli 
  and cacio cheese 

Cotto e crudo di verdure in salsa all’aceto 
  rosso invecchiato  16 
Raw and cooked vegetables in aged red wine vinegar 

Calamaro ripieno con scarola, olive, capperi e 
tarallo napoletano  20 
Stuffed squid with escarole, olives, capers and Neapolitan ta-
rallo 

Parmigiana di pesce azzurro, pomodorini 
  gialli e pesto al basilico  20 
Fish parmigiana, yellow cherry tomatoes, basil pesto 

Tataki di tonno alla caprese  25 
Tuna’s tataki with tomatoes, mozzarella cheese 
  and basil oil 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Primi – First Course 

Spaghetto “Gemma”  16 
Spaghetti with fresh cherry tomatoes 

Vermicelli alle zucchine  16 
Vermicelli with courgette 

Mezzanelli alla colatura di alici, alici 
  fresche e friggitelli  18 
Mezzanelli pasta with anchovy sauce, 
  fresh anchovies and friggitelli 

Gnocchi capresi, cozze, cacio e pepe  20 
Capri style gnocchi with mussels, cacio cheese 
  and pepper 

Risotto alla ricciola, pomodorini gialli e  
maggiorana  26 
Amberjack risotto, yellow tomatoes and marjoram 

Paccheri con puttanesca di baccalà  24 
Paccheri pasta with cod, olives and capers 

Linguine con pomodorini arrosto, crostacei  
e lime  28 
Linguini with roasted cherry tomatoes, shellfish  
  and lime 
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Secondi – Second Course 

Baccalà croccante all’acqua pazza  25 
Crispy cod in tomatoes sauté 

Petto di pollo, scarola e bergamotto     20 
Chicken breast, escarole and bergamot 

Fritto di paranza con verdure 
  pastellate  25 
A mix of  fried fish, with battered vegetables 

Pesce spada arrosto, peperonata  
 al gratin   25 
Roasted swordfish, with gratin peppers 

Grigliata mista di pesce, verdure  
  con citronette  alla senape  30 
Mixed grill of  fish and vegetables with  
  mustard citronette 

Filetto arrosto alle erbe, chips di  
  cipolla, patate schiacciate  28 
Roast fillet with herbs, chips of  onion,  
  mashed potatoes 
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Insalate - Salads 

Insalata di mare  22 
Seafood salad 

Caesar salad napoletana  18 
Neapolitan style caesar salad with lettuce, croutons, 
  mayonnaise, chicken, mozzarella cheese, tomato 
  and bacon 

Insalata Emilia  13 
Emilia salad with lettuce, escarole, green olives,  
  carrots, fennel and green onions 

Caponata Gemma 14 
Gemma’s Caponata with crispy wheat croutons  
  tuna, tomatoes, onions, olives and green peppers 
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Dolci – Desserts 
Torta caprese al limone  8 
Capri lemon cake 

Babà al rum, panna e fragole  8 
Rhum baba, cream and strawberries 

Scomposta di ricotta e pere  8 
Crashed ricotta and pear pie 

Panna cotta, crumble e frutta fresca 
  di stagione  8 
Panna cotta, crumble and fresh fruit 

Semifreddo alle mandorle e  
  cioccolato  8 
Almond semifreddo with chocolate 

Tagliata di frutta  10 
Mixed fruit 
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Gelati – Ice Creams        7 

Frappè – Milkshakes        7 

Cioccolato – Chocolate 

Fragola – Strawberry 

Banana 

Pesca – Peach 

Ananas – Pineapple 

Caffè – Coffee 

Vaniglia – Vanilla 

Limone – Lemon 

Pistacchio – Pistachio 

Nocciola – Hazelnut 

Cocco – Coco-nut 

Tiramisù 

Spagnola – Cream and Cherries 

After Eight – Mint and Chocolate 

Stracciatella  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Caffetteria – Coffee 

Caffè Espresso        4 
(Espresso Coffee) 

Cappuccino        5 
(Cappuccino) 

Caffè Decaffeinato – Hag        5 
(Decaffeinated Coffee – Hag ) 

Caffè Macchiato        4 
(Espresso Coffee with a little milk) 

Caffè Corretto (Grappa – Sambuca)        4,50 
(Espresso Coffee with Grappa or Sambuca liqueur) 

Caffè “Gemma” (Crema di Caffè con  
  Panna e Cioccolato)        6 
(Creamy Coffee with Whipped cream and topped  
  with chocolate sauce) 

Caffè “Capri” (Caffè, Amaretto, Panna)        6 
(Espresso Coffee with Amaretto liqueur and Whipped cream) 

Caffè “Le Ondine” (Caffè, Baileys, Panna)        6 
(Espresso Coffee with Baileys liqueur and Whipped cream) 

Crema di caffè        4 
(Cold Espresso Coffee with soft froth and crushed ice) 

Caffè Americano        4 
(Long Coffee) 

Caffè Latte        5 
(Hot Milk and Espresso Coffee) 

Tè o Infusioni        3,50 
(Hot Tea or Infusions ) 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Bevande – Soft Drinks 
Coca Cola, Coca Cola Zero, Fanta, Sprite        5 
Chinotto Neri      5 
Cedrata (Citrus)        5 
Lemon Soda        5 
Gatorade        5 
Tè freddo (Ice Tea)        5 
Succo di frutta (Fruit juice)        5 
Spremuta arancia o limone        6 
(Freshly squeezed Orange or Lemon Juice) 
Acqua Tonica (Tonic Water)        5 
Acqua 0,75 lt. (Mineral Water 0,75 lt.)        3,50 
San Bitter Rosso/Bianco (Red/White)        6 

Birre – Beers 
Nastro Azzurro – Italiana – 0,33 cl.         6 
Italian – Bottle 0,33 cl. 
Peroni – Italiana – 0,33 cl.        5 
Italian – Bottle 0,33 cl. 

Heineken – Olandese – 0,33 cl.        6 
Dutch – Bottle 0,33 cl. 

Corona – Messicana 0,33 cl.        7 
Mexican – Bottle 0,33 cl. 

Lowenbräu – Tedesca – 0,40 cl alla spina      7 
Dutch – 0,40 cl. Draught 

Birra Artigianale Capri - Pilsner – Italiana – 0,33 cl       10 
Italian – Bottle 0,33 cl. 
Birra Artigianale Capri - Ligea – Italiana – 0,33 cl       10 
Italian – Bottle 0,33 cl. 
Birra Artigianale Capri - Weiss – Italiana – 0,33 cl       12 
Italian – Bottle 0,33 cl. 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Cocktail 

GEMMA        10           
Vodka, liquore ai lamponi, lime  

WOO WOO        10 
Vodka, peach tree, cranberry  

COSMOPOLITAN        10 
Vodka, Cointreau, cranberry, succo di lime  

SPRITZ        10 
Aperol, Prosecco Brut, soda water  

SEA BREEZE        10 
Vodka, cramberry, succo di pompelmo  

BELLINI        10 
Pesca fresca, Prosecco Brut  

ROSSINI        10 
Fragole fresche, Prosecco Brut  

MOSCOW MULE        12 
Vodka, succo di lime, Ginger Beer  

FRENCH MARTINI        10 
Vodka, Chambord, succo d’ananas  

WHITE RUSSIAN        10 
Vodka, Kahlùa, latte  

BLOODY MARY        10 
Vodka, succo di pomodoro, Worchestershire, tabasco, sale al  
sedano, pepe, succo di lime  

SGROPPINO        10 
Sorbetto al limone, Prosecco Brut, vodka  

EL DIABLO        10 
Tequila, Crème de Cassis, succo di lime, Ginger Ale  

SEX ON THE BEACH        10 
Vodka, Peach tree, cramberry, succo d’arancia  
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SOUR        10 
Vodka oppure Amaretto oppure Midori oppure whisky, succo  
di limone, zucchero liquido,  

BRAMBLE        10 
Gin, Chambord, succo di limone, zucchero liquido, more 
 
MOJITO        10 
Spicchi di lime, foglie di menta, zucchero di canna, rum chiaro, soda water 
 
STINGER        10 
Cognac,crema di menta  

CAIPIRINHA        10 
Spicchi di lime, zucchero di canna, Cachaca 
 
CAIPIROSKA ( variante alla frutta )        10 
Spicchi di lime, zucchero di canna, vodka 
 
BASIL SMASH        10 
Foglie di basilico, gin, succo di lime, sciroppo di zucchero 
 
OLD FASHIONED        12 
Zolletta zucchero bianco, angostura, soda water, Bourbon 
 
DAIQUIRI        10 
Rum chiaro, succo di limone, sciroppo di zucchero 
 
HEMINGWAY        10 
Rum chiaro, maraschino, succo di lime, succo pompelmo 
 
NEGRONI        10 
Gin, vermouth rosso, bitter Campari 

PINA COLADA        10 
Rum chiaro, succo ananas, liquore al cocco, ananas 

Cocktail 
MAI TAI        10 
Rum scuro, Cointreau, succo di lime, orzata, rum chiaro 
 
SINGAPORE SLING        10 
Gin, cherry herring, Cointreau, Benedictine D.O.M,  
succo di lime, succo di ananas, granatina, angostura 
 
PINUCCIA        10 
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Succo di melograno, Passoã, spumante brut 
 
MIMI’       10 
Rum, creme di cacao brown, Licor 43 
 
SEASON        10 
Gin, tonica, blue Curaçao 
 
MARGARITA        10 
Tequila, cointreau, lime 
 
ESPRESSO MARTINI        12 
Vodka, kalhua, sciroppo di zucchero, espresso 
 
LITTLETREE STRAWBERRY        12 
Spicchi di lime, zucchero di canna, fragoline fresche,  
vermouth rosso, ginger beer 
 
BLUE LADY        12  
Blu curacao, rum chiaro, succo di limone, chiara d’uovo pastorizzato 
 
LORD BRUMMEL        12  
Gin, limoncello, liquore ai lamponi, succo di limoni,  
sciroppo di lamponi, chiara d’uovo pastorizzato 
 
TIMOTHY        12      
Gin, martini dry, chambord, succo di limone zucchero  
liquido, chiara d’uovo pastorizzato  
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Liquori e Digestivi - Liqueurs and Digestives 

LIMONCELLO        10  

MIRTO ROSSO DI SARDEGNA        6 

LIQUORE DI FICO        8 

CREMA DI PISTACCHIO DI BRONTE        6 

CREMA DI MANDORLA DI AVOLA        6 

SAMBUCA PREMIUM        6 

SAMBUCA AL CAFFE’        6 

AMARO DI ARANCIA ROSSA E CARCIOFINO  

  SELVATICO DELL’ETNA        7 

LIQUORE AL CAFFE’ ESPRESSO NAPOLETANO        6 

LIQUORE ALLA NOCCIOLA        7 

LIQUORE ALLA PERA        8 

LIQUORE AL CIOCCOLATO        7 

Grappe e Acquavite 

BAS ARMAGNAC DELORD 15        16 

CALVADOS HORSE D’AGE        12 

GRAPPA RISERVA        7 

GRAPPA GEWRZTRAMINER        7 

GRAPPA ALLA PERA        8 

GRAPPA AMARONE         

GRAPPA ALBACHIARA         

GRAPPA         

GRAPPA         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Distillati - Distillates 

COGNAC CLAIR PASCAL VPSO        10 

COGNAC CLAIR PASCAL XO        16 

COGNAC COURVASIER         

WHISKEY DROP OF THE IRISH        12 

WHISKEY RIVERSTOWN INCHGOWER 2009        12 

WHISKEY RIVERSTOWN CRAIGELLACHIE 2008        14 

WHISKEY GLEN MORAY 2007        18 

WHISKEY GLEN GRANT        7 

WHISKEY JACK DANIEL’S        8 

WHISKEY BALLANTINES        7 

WHISKEY FOUR ROSES BOURBON        7 

WHISKEY THE GLENLIVET        10 

WHISKEY JOHNNIE WALKER RED LABEL        7 

RUM GUYANA DIAMOND 2003        22 

RUM MONTECRISTO         

RUM ZACAPA 23        14 

RUM MATUZALEM        7 

GIN HENDRIX        9 

GIN BOMBAY        7 

GIN TANQUERAY        7 

GIN MALFY        10 

GIN GORDON        6 

VODKA STOLYCHNAYA        7 

VODKA ABSOLUTE        6 

VODKA BELVEDERE        10 
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    Smoothies 

Ananas, curcuma, zenzero        8 
Pineapple, turmeric, ginger 

Banana, mango        8 

Frutti di bosco, arancia        8 
Mix berries, orange 

Mela verde, carota, zenzero, fragola        8 
Green apple, carrots, ginger, strawberry 

Mela annurca, mandarino, menta, cannella        8 
Annurca apple, tangerine, mint, cinnamon 

Carote, limone, arancia        8 
Carrots, lemon, orange
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